
SMALL ∙ LINEA MICRO e MINI 
FORNI ELETTRICI / Electric ovens / Fours electriques / Elektrobacköfen / 
Hornos electricos / ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ПЕЧИ

LINEA MICRO LINEA MINI>>>  pg. 14 >>>  pg. 18 
	Forni elettrici professionali con 

misure e ingombri ridotti, progettati per 
soddisfare ristoratori e famiglie. Ideali per la 
cottura di pizza e focacce sia direttamente 
sul piano refrattario che in teglia. Tutti i forni 
di questa serie mantengono gli standard 
qualitativi dei modelli più grandi: controllo 
con termostati meccanici indipendenti per 
cielo e platea, isolamento con lana di 
roccia evaporata ad alta densità, piano di 
cottura in pietra refrattaria.

IT 	Professional electric ovens with 
reduced sizes and encumbrance, 
projected to satisfy restaurateurs and 
families. Ideal for cooking pizza and buns, 
both directly on the refractory floor or 
baking trays. All types of ovens of this 
series maintain the quality standard of 
the bigger models: control throughout 
independent mechanical thermostats for 
both oven top and bedplate, high-density 
evaporated dried mineral wool insulation, 
cooking surface in refractory stone.

EN 

	Professionelle Elektrobacköfen, 
entwickelt mit reduzierten Maßen und 
Platzbedarf um den Ansprüchen von 
Gastronomie und Familien zu entsprechen. 
Ideal zum Backen von Pizza und Focacce 
sowohl direkt am feuerfesten Boden als 
auch in der Pfanne. Alle Öfen dieser 
Serie halten die Qualitätsstandards 
der größeren Modelle: Regulierung mit 
mechanischen Thermostaten getrennt für 
Ober-und Unterhitze. Isolierung mit in 
hoher Dichte verdunstender Steinwolle, 
Kochfläche aus feuerfestem Stein.

DE 

	Hornos eléctricos profesionales de 
medidas y estorbo reducidos, diseñados 
para satisfacer restauradores y familias. 
Ideales para la cocción de pizza y 
bollos directamente sobre el quemador 
refractario así como en el molde. Todos 
los hornos de esta serie m enen las 
normas cualitativas de los modelos 
más grandes: control con termostatos 
mecánicos autónomos para cielo y platea, 
aislamiento con lana de roca evaporada 
de alta densidad, quemador en piedra 
refractaria.

ES 

	Fours électriques professionnels de 
taille compacte, élaborés pour satisfaire 
aussi bien les restaurateurs que les 
particuliers. Idéals pour la cuisson des 
pizzas et des fougasses, soit directement 
sur le plan réfractaire, ou bien également 
dans un plat. Tous les fours de cette 
série maintiennent les standards qualitatifs 
des modèles plus grands: contrôle avec 
thermostats mécaniques indépendants 
pour le ciel et le plateau, isolation en laine 
de roche évaporée à haute densité, plan 
de cuisson en pierre réfractaire.

FR 

	Профессиональные электрические 
печи небольшого размера, предназначены 
для владельцев ресторанов, а также для 
семейного использования. Идеальны 
для выпечки пиццы и лепешек на 
огнеупорной плите и на противне. Все 
печи данной серии (подобно другим 
большим моделям) придерживаются 
высочайших стандартов качества. Печи 
снабжены: механическими термостатами 
для регулировки температуры свода 
и пода, теплоизоляционным слоем 
минеральной ваты высокой плотности, 
плитой из огнеупорного камня.
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MICRO H18 MICRO H22MICRO MICRO V

LINEA MICRO ∙ SMALL
FORNI ELETTRICI / Electric ovens / Fours electriques / Elektrobacköfen / 
Hornos electricos / ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ПЕЧИ

MOD.

MICRO H18 1 40 cm. 405x405x h.180 mm. 555x460x h.360 mm. 230/1/50 V/Hz 2,2 KW 50-500 C° 29 ca. Kg.

MICRO H22 1 40 cm. 405x405x h.220 mm. 600x560x h.400 mm. 230/1/50 V/Hz 2,2 KW 50-400 C° 33 ca. Kg.

MOD.

MICRO 1 40 cm. 405x405x h.110 mm. 555x460x h.290 mm. 230/1/50 V/Hz 2,2 KW 50-500 C° 26 ca. Kg.

MICRO V 1 40 cm. 405x405x h.110 mm. 555x460x h.290 mm. 230/1/50 V/Hz 2,2 KW 50-500 C° 26 ca. Kg.

Accessori forni pg. 62 / Ovens accessories pg. 62 / Accessoires de fours pg. 62 / Pizzaöfenzubehör pg. 62 / Hornos accesorios pg. 62 / духовок Аксессуары pg. 62
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MICRO 500 MICRO 2 500MICRO 2 MICRO 2V

LINEA MICRO ∙ SMALL
FORNI ELETTRICI / Electric ovens / Fours electriques / Elektrobacköfen / 
Hornos electricos / ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ПЕЧИ

A

FINISHING
A

FINISHING
A

FINISHING
A

FINISHING

OPTIONAL:
TERMOMETRO / THERMOMETER / THERMOMETRE / 
THERMOMETER / TERMOMETRO / ТЕРМОМЕТР

OPTIONAL:
TERMOMETRO / THERMOMETER / THERMOMETRE / 
THERMOMETER / TERMOMETRO / ТЕРМОМЕТР

MOD.

MICRO 2 2 40 cm. 405x405x h.110 mm. 555x460x h.535 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

4,4 KW 50-500 C° 46 ca. Kg.

MICRO 2V 2 40 cm. 405x405x h.110 mm. 555x460x h.535 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

4,4 KW 50-500 C° 46 ca. Kg.

MOD.

MICRO 500 1 50 cm. 500x510x h.110 mm. 715x570x h.310 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

4 KW 50-500 C° 45 ca. Kg.

MICRO 2 500 * 2 50 cm. 500x510x h.110 mm. 715x570x h.550 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

8 KW 50-500 C° 79 ca. Kg.

Accessori forni pg. 62 / Ovens accessories pg. 62 / Accessoires de fours pg. 62 / Pizzaöfenzubehör pg. 62 / Hornos accesorios pg. 62 / духовок Аксессуары pg. 62
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MINI 3T A/R MINI 60

LINEA MINI ∙ SMALL
FORNI ELETTRICI / Electric ovens / Fours electriques / Elektrobacköfen / 
Hornos electricos / ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ПЕЧИ

A

FINISHING

MOD.

MINI 3T A/R 2 50 cm. 500x510x h.110 mm. 780x600x h.530 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

6 KW 50-500 C° 73 ca. Kg.

MINI 60 2 40*60 cm. 610x510x h.120 mm. 890x605x h.570 mm.
230-400/3/50 V/Hz
230/1/50 V/Hz

6,3 KW 50-500 C° 80 ca. Kg.

A

FINISHING
R

Accessori forni pg. 62 / Ovens accessories pg. 62 / Accessoires de fours pg. 62 / Pizzaöfenzubehör pg. 62 / Hornos accesorios pg. 62 / духовок Аксессуары pg. 62

FO
R

N
I E

LE
TT

R
IC

I

18 19


